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Microbiologie Alimentaire
. s ) : ndition
Echantillons Quantite necessaire Temperature de , Condit on .
transport d’acceptabilité
Produit pgrlssable 100 g minimum Entre +1°C et +8°C
(frais)
Produit congelé 100 g minimum <-15°C
. . Température _—
Produit stable 100 g minimum ambiante I’ntegrlte de
3 echantllons & = T rat I’'emballage
Conserves echanti olnst unmeme empbgrature (absence de risque
T > achar il 0 5100 amoiante de contamination)
Test de viei issement éc ?ntl ons de g Entre +1°C et +8°C
(artisan) d’'un méme lot
Test d_e V|e|II|§sement 6 ech?ntlllops de 100 g Entre +1°C et +8°C
(industriel) d’un méme lot
- Prévenir le
laboratoire avant de
réaliser les
) rélevemen
15 prélevements de 10 g preleveme >
j o o - Température de
Peau de cou de poulet regroupés en b Entre +1°C et +8°C .
achantillons transport comprise
entre +1°C et +8°C
- Délai entre
prélevement et
analyse <48h
Miels
Echantillons Q/uanUFe ’Condltlor?s. , Modalité de prélévement
nécessaire d’acceptabilité
Miel (autocontrdle) 1 pot d_e .250 g L Par I'apiculteur et dépot au labo (ou envoi)
(mini) Pot a miel
. uniquement . A .
Miel (concours) 2 pOt(Smdiﬁi)zso g q Par I'apiculteur et dépét au labo (ou envoi)
Prélévement par le LDVA sur site apres
Miel (AOP) 5 pots de 250 g Pot en verre prise de rendez-vous
Pots vides fournis par I'apiculteur




